
chef’s choice three deli

chef’s choice five deli

HOLIDAY salad

= ヴィーガン対応可

お任せデリ 3種盛り

ホリデーサラダ

お任せデリ 5種盛り

20 品目以上の食材を使用した贅沢なホリデーガーデンサラダ
野菜のほか、キノコ、大豆、フルーツも入っております。
ドレッシングは味噌と麹を使いコクのある味に仕上げました。

まずはこれ！
人気のデリ盛り合わせ

アヒージョ
と一緒に

20 品目以上の食材がこの一皿に！

mentai cheese omelette
明太チーズオムレツ

chicken saute
チキンソテー
pork ginger
生姜焼き

assorted cheese
チーズの盛り合わせ

grilled potato
グリルポテト（ハーブ /ガーリック）

anchobi edamade
アンチョビ枝豆

today’s ohitashi
本日のお浸し

HOLIDAY ajillo
ホリデーアヒージョ

vegan grilled cheese
ヴィーガン炙りチーズ

marinated octopus
タコのマリネ

carpaccio of fresh fish
鮮魚のカルパッチョ

bread
石窯ブレッド

vegetable soup
野菜スープ

zakkoku-mai or brown rice
雑穀米 or 玄米

vegetable sticks
野菜スティック

Spanish omellete
スパニッシュオムレツ

namul of bean sprouts and seaweed
もやしとワカメのナムル

chicken with salted koji and kelp soup stock  

塩麹と昆布出汁で旨味を
たっぷりつけたよだれどり

spicy roast beaf

グラスフェッド牛使用
スパイシーローストビーフ

domestic pork belly salad

国産豚バラ肉の
冷しゃぶサラダ

soy chicken fillet, broccoli and potatoes 

ソイササミとブロッコリーと
じゃがいも炒め



HOLIDAY 自慢
3つのメインディッシュ

採れたて旬野菜
大地の恵みグリル

農家さんから産地直送！
切りたて、焼きたて！
無農薬や減農薬のお野菜がメイン
旬を楽しめる逸品

本日のお肉のコンフィ
～バルサミコ醤油ソース～

ハーブ・スパイスなどを入れて
10時間低温で柔らかく煮込んだお肉をグリルで仕上げました

本日のお魚のソテー
～ケーパーとキノコのソース～

※メイン料理は全て２０分ほどお時間をいただきます
出来上がるまでアラカルトなどお楽しみください♪
※メイン料理のみラストオーダーが 20:30 までとなります

その時期の旬のお魚を
しっとりジューシーに焼き上げました

 イチオシ！

ブッダボウル

ローストビーフ丼

プラントベースハムとキクラゲの
ヴィーガン・ライスヌードル

食事の〆に！

meat confit

fresh vegetable grilled

fish saute

buddha bowl

roast beef bowl

plant-based ham and wood ear
vegan rice noodles



HOLIDAY自慢の旬の食材をふんだんに使ったお料理を前菜からメインまで楽しめるコース。
ヴィーガン対応の内容に変更も可能です。

ビール・ハイボールだけでなく
オーガニックワインやカクテルも！

飲み放題 (2h)

予約制

HOLIDAY満喫コース

～全7品～

本日のおすすめアラカルト 3種
産地直送グリーンサラダ
鮮魚のカルパッチョ盛り
HOLIDAYアヒージョ
豚肩ロースと旬野菜のグリル
シェフきまぐれパスタ
本日のデザート

予約制限定！全 7品デザート付きの

FOOD HOLIDAY の食事を自宅でも！
デリバリーサービスやっております♪

自慢の旬の食材を
前菜からメインまで堪能

Vegan対応OK！

“HOLIDAY満喫コース” は事前ご予約制となります。
ご予約はHPまたはお電話にて。
個室指定や店内貸切も承ります。
大人数でのご利用をご検討の際は
お電話にてご相談ください。

※2名さまからOK
※コースのご予約は前日 18:00 まで
※ビーガン対応に変更も可

ご予約方法

ご予約フォーム


